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ZESTOKA PICA | LIKERI

SPECIJALNE RAKLJE

grill/restoran

Jovorka

POVODOM VALENTINOVA (14.i 15.02.)
1 8. MARTA (06. 07. i 08.03.) NASTUPAJU 'TRIO GORANI'

grill/restoran

Restoran Grill Lovorka A Rujevica 6, 51000 Rijeka T +38551 260244 Einfo@grill-lovorka.hr Broj 1 -Jesen/Zima 2019/2020

J E L OV NI

SPECIJALITETI S ROSTILJA

PROSLAVITE KOD N
PRICESTI, POSLOVNE USPJEHE..

www.grill-lovorka.hr

ODABIR JE TEZAK JER SVE JE FINO!

prevy

AS KRSTITKE,

RADNO VRUUEME

SVAKIM DANOM
od 12:00

do 00:00

DOPITE GLADNI,
A OTIDITE
SRETNI JER KOD
LOVORKE ZIVOT
IMA BOLJI OKUS!

o

PROBAJTE NAJPOZNATLI
SPECIJALITET OD SIROVOG
MESA SA ZACINIMA

CEVAPCICI

kom.
porcija

CEVAPCICI SIR

kom.
porcija

PREDJELA
PRSUT (1 kg) 600,00 Kn
WSIR oVl (1kg) 650,00 Kn ’
WSIREVI RAZNI (1 kg) - dimljeni, skuta, kozji, kravlji... 300,00 Kn ’
WNAREZCI RAZNI (1 kg) - kulen, budola, zarebrnik... 300,00 Kn ’
WSIR POHANI 45,00 Kn .
mSIR POHANI (KOCKICE) 45,00 Kn ’
mPILECI PRSTI 40,00 Kn ’
WPOHANE PALACINKE 45,00 Kn ’
WMAKEDONSKO MEZE (mala porcija) 60,00 Kn .
povrce Zar/pohano/svjeze, sir pohani/svjeZi...
.MAKEDONSKO MEZE (velika porcija) 120,00 Kn
povrée zar/pohano/svjeze, sir pohani/svjeZi...
.:I'ATARSKI BIFTEK (200 g) 160,00 Kn

"""""""""" ZLATNA RAKIJA 0031 19,00Kn
.................... viljamovka, dunja, kajsija, Sivovica
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, KORLAT RAKUJA | LIKERI 0031 22,00Kn
aronija, Sipak i divlja ruZa, Travarica
.................... barrique, Medica s propolisom,
Loza barrique
""""""""""""" AURA RAKLJE | LIKERI 0031 20,00Kn
.................... teranino, divlja kruska
011
.................... MEDICA 0031 1300Kn
.................... sorRovNIEKA Tl 13,00 Kn
i TRAVARA e 1 1300k GIN
BISKA 0031 13,00Kn
PELINKOVAC T 0031 13,00 Kn -
L srANDY T 0031 13,00 Kn DOMACI
SOOI o e
RUM DOMACI 0031 13,00Kn EMPIRE 12.00Kn
MINERALNA VODA 0251 13,00Kn suwvovica T 0031 13,00 Kn
MINERALNAVODA 0331 1500 Kn viLuamovka T 0031 1800Kn STRANI
M'"E"“L"“":‘:’:[:’}‘:: °5°1 1800Kn  STOK °°31 1500Kn  BEEFEATER 20,00 Kn
MINERALNAV.?[.).{'\. ...... 0751 2000Kn oLt A RAK A e 0031 20,00Kn HENDRICK'S 20,00 Kn
MINERALNA VODA 11 2500Kn AMARO 18 0,031 1500Kn
PRIRODNISOK 17,00 Kn BALEYS T 0031 20,00 Kn VINA
GAZIRANI SOKOVI 17,00 Kn omar 15,00 Kn
LEDENI €AJ 17,00 Kn CAMPARI 15,00 Kn VINO OTVORENO (crno / bijelo) 80,00 Kn
ENERGETSKI NAPITAK 0251 3000 Kn JAGERMEISTER 15,00 Kn MARTINL 20,00 Kn
UMUNADA T 0251 2000 Kn TEQUILA 0,031 20,00Kn
CUEDENANARANCA o1l 1000Kn BacaRDI T 0031 20,00 Kn BUELA VINA
MALVAZIJA "CUJ" 160,00 Kn
PIVO WHISKY MALVAZIJA "CORONICA" 170,00 Kn
MALVAZJA "PIQUENTUM" 170,00 Kn
KARLOVACKO 15,00Kn JACK DANIEL'S 25,00Kn MALVAZLIA "FAKIN® 160,00Kn
KARLOVACKO 17,00 Kn BALLANTINES 20,00Kn GRASEVINA "GALIC" 160,00 Kn
KARLOVACKO CRNO 20,00 Kn CHIVAS REGA 12Y.0. 30,00Kn GRASEVINA "ORAHOVICA" 12000Kn
KARLOVACKO RADLER 19.00Kn JOHNNIE WALKER RED LABEL 0,031  20,00Kn PINOT SIVI "ORAHOVICA" _130,00Kn
KARLOVACKO BEZALKOHOLNO 17,00 Kn SILVANAC ZELENI "ORAHOVICA" 13000Kn
T T COGNAC CHARDONAY "BELAJ" 180,00 Kn
HEINEKEN 20,00Kn SUVIGNON "KORAK" 22000Kn
LASKO 15.00Kn MARTELVS 0,031 30,00 Kn ZLAHTINA "SIPUN" 150,00 Kn
LASKO 17,00 Kn HENNESSY FINE DE COGNAC 0031 2000Kn CRNAVINA
LASKO PR 50,00 Kn COURVOISIER 0,031  30,00Kn
UNIONRADLER 19,00 Kn BAEIC "TESTAMENT" 200,00 Kn
R 2500 Kn VODKA TERAN "PIQUENTUM" 200,00 Kn
EDDELWEISS 35100 Kn FRANKOVKA "ORAHOVICA" 130,00 Kn
DESPERADOS 20,00Kn | DOMACA SYRAH"KORLAT" 230,00Kn
e foeon MERLOT TERZOLO" .
TROJKA 0,031 15,00Kn CUVEE "ORAHOVICA" 130,00Kn
CRAFT/HOMEMADE | VIGOR 0,031 15,00Kn T'GA ZA JUG"'.I"I ....... " 100,00 Kn
PLAVACMILOS 180,00 Kn
| STRANA
SAN SERVOLO 0331  27,00Kn
..................... DESERTNA VINA
SAN SERVOLO 0,501  32,00Kn SMIRNOFF 0,031  1500Kn
sanservolo T 0751 75,00 Kn assout T 0031 1500 Kn MUSKAT “DAMJANIC” 180,00 Kn

EITIIT $18 CEVAPCICI kom.
porcija

DJEVOJACKI SAN porcija
PLJESKAVICA LUK mala
velika

PLJESKAVICA SIR mala
velika

PLJESKAVICA SARSKA porcija
PLJESKAVICA GURMANSKA porcija
DEVREK NA KAJMAKU porcija
USTIPCI OD MESA kom.
porcija

UVJACI kom.
porcija

DIMLJENA KOBASICA kom.

porcija

JUHE RAZNJICI porcija

VJESALICA PUNJENA porcija

GOVEDA JUHA 20,00Kn VJESALICA BUJELA porcija
PILECA JUHA 20,00Kn VJESALICA DIMLJENA porcija
JUHA OD GLJIVA 25,00 Kn MUCKALICA porcija
JUHA OD RAJCICE 25,00 Kn SVINJSKA REBARCA porcija

Tatarski biftek

Tatarski biftek je specijalitet svima
dobro znane povijesti koja seze jos
u doba Tatara. Kako bi za svojih
osvajackih pohoda imali $to jesti,
Tatari su stavljali meso pod svoja
sedla. Mesnoj pasteti koja je nastala
pridodali su za¢ine $to su im se nasli
pri ruci i tako je nehotice stvoreno
jelo koje je i dan danas popularno.
U Lovorki tatarski biftek priprema se
pred gostom i to od dobro odlezanog
sirovog juneceg bifteka (pisanice).
Zacinjava se prema vasim Zeljama
i sluzi uz prepecene kriske lepinje
i maslaca.

ZABRANJENA JE PRODAJA, TOCENJE | KONZUMIRANJE

alergenima u nasim jelima mozete dobiti kod naseg osoblja.
ALKOHOLNIH PICA OSOBAMA MLADIM OD 18GODINA!

U cijenu su uracunati couvert, usluga i porez. Knjiga Zalbe

UPOZORENJE! ALERGENI - Cijenjeni gosti, informacije o
nalazi sena $anku.
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Jovorka

E L O V N

LOVORKINA KUHINJA ZA

MESNI SPECIJALITETI PRAVE GURMANE DJETINJSTVA UMACI SALATE
| |
« )4 UMAK OD GLJIVA 25,00 Kn SOPSKA 20,00 Kn
VJESALICA “LOVORKA” (400 g) 17000kn M ESO ROSTI IJ | DlM L J - NO M ESO )
povrce na maslacu, krumpir J og Pl’.' NO FINIH S DJEDOVA UMAK OD GORGONZOLE 2500Kkn  GRCKA 20,00 Kn
BIFTEK SA ZARA (250 g) 145,00 Kn )
' UMAK OD VRGANJA 30,00 Kn MIJESANA 18,00 Kn
povrée sa Zara, kroketi JELA ZA VAS TAVANA OD .
BIFTEK U UMAKU OD GORGONZOLE 145,00 Kn U ¢emu je tajna Lovorke? Mozda  hvata pregace i priprema smjesu za  stvaraju ambijent u kome nestaje svaka KOJ EG RASTU WUMAK OD ZELENOG PAPRA 25,00 Kn ) WKUPUS 15,00Kn )
................. u rostilju na drveni ugljen, pomno  mljeveno meso, besplatnom namazui  napetost. Jednostavno se iskljucujete
BIFTEK U ZELENOM PAPRU (250 g) 145,00 Kn odabran(.).m mesu i .r-ecepturi k.o.ja prepecenom kr.uhu koji vam serviraju iz onoga vani i}osj‘eéate .l-<ao ‘da sts ZAZU BICE UMAK OD TARTUFA 45,00Kn ZELENA 15,00 Kn
................. vuce korijene iz kolijevke rostilja, ~ za dobrodoslicu. A opet mozda u  dosli u ku¢u najboljeg prijatelja koji :
BIFTEK S TARTUFIMA (250 g) 170,00 Kn Le-skovca. U rijvec":ima: meze, vjesalica, razu?ije}r?nj}l onih kojima je Balkan c’x? vam ugoditi i pobrinuti s.evda iz. RAJCICA 17,00 Kn
kajmak, grav¢e na tavce, baklava - udusi, aliim je srce uz hrvatskupeku  njegovog doma ne odete ni Zedni .
""""""""" sve dobrim starim sinonimima za  ili onih kojima Balkan te§ko padana  ni gladni. PRILOZI KRASTAVAC 15,00 Kn
BIFTEK STROGANOFF 110,00 Kn balkanske gurmanske bakanalije?  Zeludac paradije jedu puretinu, njoke, .
""""""""" U slasnim ¢evapci¢ima? So¢nim i fuZe ili obro¢ne salate. Nesumnjivo Jedno je sigurno, hrana je njihov RIGA/MATOVILA 1 K
TELECI MEDLJONI (250 g) 110,00 Kn mekanim pljeskavicama progaranih  imainesto i u samom ambijentukoji  posao, ali i veliki uzitak. I kada ne GA/ o ¢ 8,00kn
~~~~~~~~~~~~~~~~~ sirom? U nesvakidasnjim uvijatamai  podsjeca na vremena u kojima se  spremaju jela za goste, opet su u LEPINJA 7,00 Kn
SVINJSKI OMBOLO (250 g) 75,00 Kn mesnim ustipcima? Mozda jestvaru  manje Zurilo, a vi$e uZivalo u Zivotu, ~ kuhinji! Stalno nesto isprobavaju i o
nenametljvim, a opet stalno prisutnim  druzenju, opustanju i hrani. Drvo, ~ kombiniraju sa Zeljom da njihova i POMFRIT, MLADI KRUMPIR, KROKETI 15,00 Kn OBROCNE SALATE
konobarima, vlasniku koji se osobno  cigla, topli tonovi i odmjerena glazba  tako poznata jela budu jo$ posebnija. R
KUHANI KRUMPIR 15,00 Kn
PILETINA - PURETINA DJECJI MENU RIZA 15,00 Kn PURETINA U SUMI 50,00 Kn
Tko se ne raduje zimi, on vjerojatno " T e :
. POHANA PILETINA S POMFRITOM 38,00 Kn nije osjetio miris dobrog dimljenog ~ DUVEC 18,00 Kn SALATA ,LOVORKA" 60,00 Kn
PILETINA ZAR A4 00 KN | e mesa. Sigurno Cete se vratiti kroz =~ s e
. PILECI ODREZAK S PRILOGOM 38,00 Kn vrijeme i sjetiti se djeda na selu koji GRAVCE NA TAVCE 25,00 Kn SALATA STUNOM 55,00 Kn
PILECI BATAK 40,00 KN | et e na tavanu, sakrivenom od svjetlai - e
: CEVAPCICI S PRILOGOM 38,00Kn g"l‘él;da’ Suinajf{“ijEk‘?mf‘l‘_ie mesnih - pECENE PAPRIKE 25,00Kn
PILECA KRILCA SA ZARA 40,00 Kn elikatesa. Zar niste osjetili taj miris ...
: cim ste nam dofl u goste? Mismo - poyRCE SA ZARA 35,00Kn SLASTICE
PILECA KRILCA POHANA 40,00 Kn - 3 ponosnina myega.
. JELA PO NARUDZBI DIMLJENA VJESALICA SAMPINJONI SA ZARA / POHANI 25,00Kn
PILETINA POHANA 40,00 Kn $to je u stvari ‘dimljena vietalica? e TUFAHIJA 18,00 Kn
. Svinjski vrat, odvojen od kosti, SAMPINJON! P.UNJ.ENIV 35,00 Kn .
PURETINA ZAR 55,00 Kn TELECA KOLJENICA S PRILOGOM (kg) 140,00 Kn rasje¢en po duini i prodimljen na s kajmakom ili sirom i pr§utom BAKLAVA 18,00 Kn
B o dimu pa potom pecen na rostilju. .
PILECI RAZNJIC S PANCETOM 56,00 Kn SVINJSKA KOLJENICA S PRILOGOM (kg) 100,00 Kn Ovo jelo savréeno prija uz Sopsku TIKVICE SA ZARA / POHANE 20,00 Kn COKO BANANE 25,00 Kn
o e salatu i kvalitetno crno vino. e e :
PURETINA POHANA 52,00Kn TELETINA ISPOD PEKE (kg) 220,00 Kn ) VJESALICA 'LOVORKA' KAJMAK 13,00 Kn TOPLE MALINE 25,00 Kn
R - IDEALAN PRILOG UZ NASE .
PURETINA U UMAKU OD GORGONZOLE 75,00 Kn JANJETINA ISPOD PEKE (kg) 260,00 Kn MESNE SPECUJALITETE U ponudi imamo i vjesalicu URNEBES 13,00 Kn PALACINKE S ORASIMA 25,00 Kn
'Lovorka'. Ona se priprema na slican - c— e .
o u . — nalin kao i poznata 'Karadordeva  pJvAR 10,00 Kn PALACINKE NUTELLA 25,00 Kn
RIBLJA JELA TJESTENINA (njoki, fuzi, pljukanci) § Snica. Kakobismo o omiljenojeo . :
G RAVCE ucinili jos ukusnijim ponesto smo b pmA¢| AJVAR 20,00 Kn PALACINKE MARMELADA/COKOLADA 18,00 Kn
izmijenili recept. Meso svinjskog karea | o .
- punimo sirom kackavaljem, slaninom 3
LIGNJE FRIGANE 60,00 Kn GULAS 0D DIVLJACI 75,00 Kn Po POSEBNOM (pancetom) i kajmakom i potom MAJONEZA, SENF, KECAP 10,00 Kn PALACINKE ,VRUCA LJUBAV 37,00 Kn
................. R . paniramo u smjesi krusnih mrvica " e .
LIGNJE SA ZARA 60,00 Kn ISTARSKI FUZI S TARTUFIMA 69,00 Kn TRADICIONAI-NOM i sezama. Jelo sluzimo s povréem na TARTAR 10,00 Kn SLADOLED (KUGLICA) 8,00 Kn
................. .en veee RECEPTU maslacu) all ga moiemo POSluiltll ven seeee ven .
REZANCI SA SKAMPIMA 75,00 Kn SURLICE U UMAKU CETIRI VRSTE SIRA 58,00 Kn s prilogom kojeg sami odaberete. KISELI KRASTAVCI, FEFERONI, MASLINE 10,00 Kn SLAG (PORCIJA) 8,00 Kn

grill/restoran

Gravée na tavée ili zapeceni grah
je nacionalno makedonsko jelo.
Priprema se od graha tetovca,
slanine, crvenog luka, mrkve i za¢inja

govorka

grill/restoran

NEODOLJIVI MIRIS 1Z
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RIJECANI | LOVORKA VOLE SE ODUVIJEK

LOVORKA - RIJECKA INSTITUCLJA

Gurmani dobro znaju §to znaci Lovorka - rostilj, odli¢na klopa, mmm... izvrsno meso, mljac... puno mesa...
Lovorka je ime, zakon, institucija ili kako je to sada moderno re¢i, Lovorka je brend. U Lovorku se dolazi s
povodom, ali i bez povoda. U Lovorku se dolazi zbog proslava vaznih dogadaja u Zivotu, ali i onako, ¢isto iz
gusta, odobrovoljiti Zeludac. Pamti Lovorka djecake i djevojcice u pri¢esnim sve¢anim odjelcima, djevojcice $to
se pretvaraju u djevojke i decke koji se nelagodno osjecaju u odijelima od krizme, vesele djevojacke i razuzdane
momacke veceri, proslavu nakon 10 godina studiranja i kona¢no ste¢ene diplome, stisak ruke i zadovoljstvo
zbog upravo sklopljenog ugovora, 90. rodendan none i 4 generacije jedne familije za stolom, okupljanje kolega
iz srednje $kole, nevideno veselje ili zbunjenost novopecenih tata. Bili su u Lovorki svjedoci zaljubljenih pogleda
mladenaca i suza u o¢ima njihovih roditelja, priljubljenih parova na proslavi Valentinova, prosinackih veselica
i zdravica. Koliko se samo puta dizalo ¢ase, nazdravljalo, najedalo do sita, odgadalo pocetak dijete. Koliko je
samo puta spontano zapjevalo drustvo. A da, i plesalo se, i to jo§ kako..

crvenom slatkom i ljutom paprikom.
Tradicionalno se posluZuje u glinenim
posudama. Za ljubitelje pikantne
hrane gravce je prava poslastica.

Gravcée je poznato u svim
balkanskim zemljama, a zanimljivo
je da i u drugim zemljama postoje
sli¢na jela, na primjer u Francuskoj
‘cassoulet, a u Sjedinjenim Americkim
Drzavama - ‘bean stew’.

Probajte gravce kod Lovorke jer
spremamo ga po tradicionalnoj
recepturi nase obitelji.

Istina je, Lovorka i Rijecani se vole. Nije ni ¢udo, ljubav ipak ide kroz Zeludac!

Dobar tek!




